APERITIF

Gaston Révolte, ‘Selection Moi’ 1.Cru Brut 250,-
Var egen champagne
Chandon Garden Spritz 159,-

Tradisjonell metode musserende vin med appelsinbitter likgr laget
med naturlige ekstrakter og krydder

Premium Gin Tonics 189,-
Freddy Ocean Nine Sisters Gin & Fever Tree Indian

Tonic
serveres med limebat

Monkey 47 & Fever Tree Mediterranean Tonic
serveres med grapefruktskive

Harahorn Pink Gin & Fever Tree Raspberry and
Rhubarb

serveres med friske baer

ALKOHOLFRI - Gin & Tonic

Tanqueray 0.0% & Fever Tree Indian Tonic
serveres med sitronskive

139,-

Det er bare a sporre om andre gin og tonic, vi har
mange!

JUL HOS MOI

-Mange muligheter -

Fra 12. november inviterer vi til jul hos Moi - med porchetta, :
lutefisk, pinnekjatt og flere av julens klassikere pa menyen. :

Vil dere gjare litt ekstra ut av kvelden, kan vare fagpersoner :

skreddersy en opplevelse med vinsmaking, bobler, Gin &
Tonic-kurs eller andre spennende temaer.

Egne rom for sma og store julebord:
\ Hovedrestauranten 70-90 personer
Chambre Separee 8-10 personer
Edith 35-45 personer
w Red Dot Winebar 10-16 personer
Champagne Room - 2. etasje pa Red Dot
16-20 personer

Ta kontakt for a planlegge deres julebord:
velkommen@hosmoi.no

FORRETTER

Dagens Forrett 225,-

Sesongens gode ravarer

Starter of the day, ask your waiter
-sper din servitgr-

Kamskjell “to die for” 265,-

Beurre Blanc, brunet smer, gresslak, arretrogn

og fritert kapers

Scallops with beurre blanc, brown butter, chives, roe and

fried capers
Allergen: Blgtdyr, Fisk, Melk, Sulfitt

Crudo 215, -
Norsk Hamachi, eple, Royal oliveolje, estragon og agurk
Norwegian Hamachi, apple, Royal olive oil, tarragon and

cucumber
Allergen: Fisk, Sulfitt

Kantarellterte 215, -
Butterdeig, kantarell, karamellisert lak og Holtefjell

Puff pastry, chantarell, caramelized onion and cheese
Allergen: Melk, Hvete, Egg, Sulfitt

Tartar av Hoylandsfe fra Skare Gard 245,-
Potetchips, pepperrotmajones, syltet sennepsfrg,
smgrtoast og karse

Veal tartare, chips, horseradish mayonnaise, mustard

seeds, butter toast and cress
Allergen: Egg, Sennep, Sulfitt, Melk, Hvete

Renset og filtrert vann,
bade med og uten kullsyre.
Kr 45,- pr pers “sa mye du vil”

@nsker du vann fra “krana” sa gi
beskjed til servitgren din

SNACKS

Chips & Dip 95,-
Den Lille Chipsfabrikken Salt & Jalapefio
servert med rogndip

Chips served with roe dip
Allergen: Melk, Fisk

Asia osters 65,- pr stk
Servert med husets ponzudressing og agurk

Asian oysters with ponzu and cucumber
Allergen: Blgtdyr, Hvete, Soya

Gratinert asters “rockefeller” 65,- pr stk

Oysters «rockefeller»
Allergen: Blatdyr, Egg, Melk, Sulfitt

Soppkrokett 95,-
Persillemajones og revet holtefjellost fra Eiker gardsysteri
Croquette with chantarelles, parsley mayonnaise and

cheese
Allergen: Hvete, Egg, Sennep, Sulfitt

Caviar 995, -
30 gr. Oscietra kaviar servert med blinis, ramme og gresslak
30 gr. Oscietra caviar served with blinis, sour cream and

chives

Allergen: Hvete, Egg, Melk, Fisk

6 RETTERS MENY kr 1295, -

@STERS “ASIA”
DAGENS FORRETT
KAMSKJELL
VILLFANGET HVIT FISK
ENTRECOTE

SITRONTERTE
-Ma bestilles for hele bordet-

DESSERT

Sitron «terte» 180,-

Italiensk marengs, bringebarsorbet, mgrdeigscrumble og
sitronkrem

«Lemon Tarte», Italian meringue, raspberry sorbet, crumble

and lemon curd
Allergen: Melk, Hvete, Egg

Valrhona Sjokoladecremeux 215,-
Sjokoladejord, ristede hasselngtter og melkeis med malt
Chocolate Cremeux, chocolate crumble, toasted hazelnuts

and malted milk ice cream
Allergen: Melk, Egg, Mandler, Hasselngtter

Is & Sorbet per stk 65,-
Velg mellom vaniljeis, blabaer eller bringebaersorbet
Choose between vanilla ice cream, blueberry or raspberry

sorbet
Allergen: Egg, Melk

Dagens Dessert 180,-
Dessert of the day

3 Oster 245,-

Dagens utvalg av ost, spar din servitgr om dagens utvalg.
Eple og granskuddgelé fra Reyland Gard, glaserte valnatter,
oliven og surdeigsflatbrad

Selection of cheese, apple and spruce shoot jelly, glazed

walnuts, olives and sour dough flatbread
Allergen: Melk, Valngtter, Hvete, Sulfitt

HOVEDRETTER

. Fisk- og blaskjellsuppe 345,-

- Dagens fangst og blaskjell i kremet suppe med potet, purre,
fennikel, dill og urteolje

- Creamy soup with fish and mussels, potato, leek, fennel and
. herbs

i Allergen : Melk, Blgtdyr, Fisk, Sulfitt, Selleri

Dagens Fangst 425,-

- Villfanget hvit fisk fra Reinhartsen, beurre blanc,
jordskokkchips, selleriremulade, urter og lodderogn

- Catch of the day, beurre blanc, jerusalem artichoke chips,

: celeriac remoulade, herbs and roe
. Allergen : Melk, Fisk, Sulfitt

Piggvar fra Kvinesdal 515,-
- Soyanoisette, skogsopp, grillet brokkolini og urter

- Turbot, soy beurre noisette, grilled broccolini and herbs
. Allergen : Fisk, Melk, Sulfitt, Selleri, Soya

Liveche kylling fra indre Ostfold 395,-

- Kyllingvelouté, karamellisert blomkalpure, grannkal,
jordskokkchips og urter

- Confit chicken thigh, chicken velouté, caramelized cauliflower

- puree, jerusalem artichoke chips and herbs
= Allergen : Sulfitt, Melk, Selleri

Sesongens Kjott 425,-

- Utvalgt stykke kjott, grillet og servert med sesongens beste
E ravarer

- Sper din servitar

- Seasonal meat, grilled and served with seasoal vegetables
o Allergen: Melk, Sulfitt, Selleri, Egg, Sennep

Entrecote 250gr / 8.8 0z 625,-

- Husets béarnaise, crudite salat, urtesmer, pommes frites
med parmesan, gresslgk og sjalottlgk

- Béarnaise sauce, crudite salad, café de paris and pommes

- frites with parmeggiano, chives and shallots
= Allergen : Melk, Sulfitt, Hvete, Egg, Sennep

- Blomkal «biff» 365,-
- Karamellisert blomkalpure, selleriremulade,

soya noisette og urtesalat

Allergen: Melk, soya, selleri, egg, sennep

M 0 I 0 P P L EVE LS E N : Cauliflower «steak», caramelized cauliflower puree, celeriac
: - - remoulade, soy beurre noisette and herbs

§C6te de Boeuf

Cote de Boeuf Greater Omaha
800 gr / 28 oz. for 2 persons
-trancheres ved bordet-

Husets béarnaise, crudite salat, urtesmar, pommes frites
med parmesan, gresslgk og sjalottlgk
Béarnaisesauce, crudite salad, café de paris and pommes

frites with parmeggiano, chives and shallots
Allergen : Melk, Sulfitt, Hvete, Egg, Sennep

kr 2195, -

e DESSERT

. Kaffe & Baileys 189,- *
: Corado kaffe og Baileys Irish Cream

Espresso Martini 189,-
- Belvedere Vodka, Borghetti Caffé, espresso, sukker

Irish Coffee 189,- *
- Tullamore Dew Irish Whiskey, sukker, kaffe, kremflgte

© French Coffee 189,- *
Cognac, Cointreau, sukker, kaffe, kremflgte

White Russian 189,- *

- Vodka, Borghetti Caffé, kremflgte
*inneholder melk

: Portvin 135,-
- Niepoort L.B.V 2021 6cl


mailto:velkommen@hosmoi.no

VINER PA GLASS

MUSSERENDE

N.V. Krug, Grande Cuvée 173&éme Edition

Champagne, Frankrike

795,-/ 4595, -

N.V. Gaston Révolte, ‘Selection Moi’ 1.Cru Brut 250,-/ 1295,-

Champagne, Frankrike

N.V. Le Contesse, Prosecco Brut
Treviso, Veneto, Italia

HVITVIN

2023 Domaine de Villaine, Bouzeron
Cbéte Chalonnaise, Bourgogne, Frankrike

2024 Weingut Heiligenblut, Riesling Trocken
Rheinhessen, Tyskland

2024 Terrazas de los Andes, Chardonnay

Mendoza, Argentina

2024 Saint-Lannes, Cotes De Gascogne
Cotes de Gascogne, Frankrike

ROSEVIN

2025 Minuty, M Rosé

Cotes de Provence, Frankrike

RAODVIN

2023 Felsina, ‘Berardenga’ Chianti Classico
Chianti, Toscana

2021 Maison Roche de Bellene, Pinot Noir
Bourgogne, Frankrike

2024 Scarpa, ‘Briccomorra’ Barbera d’Asti
Piemonte, Italia

2024 Vignerons de Ardechois, Gamay

IGP Ardeche, Frankrike

SOT & STERK

M.V Gaston Révolte, ‘La Recette’ Ratafia 6c/

Champagne, Frankrike

2013 Carmes de Rieussec 6c¢/
Sauternes, Frankrike

Leter du etter noe spesielt pa glass ?
Sper oss om vart varierende Coravin utvalg.

160,-/ 725,-

265,-/ 1295,-

185,-/ 895,-

175,- /1 795,-

160,- / 725,-

160,- / 725, -

185,- / 895,-

175,- / 845, -

165,-/ 795,-

160,- / 725,-

135,-

135,-

OL OG SIDER

FATOL

Bira Moretti 0,251/ 0,4l
Inneholder: bygg

Hunsfos, MOIPA 0,41
Inneholder: bygg, hvete

FLASKEQL

Noegne @, Saison 0,33l
Inneholder: bygg, hvete

Nogne @, Asian Pale Ale 0,33l
Inneholder: bygg, hvete, rug

Negne @, Brown Ale 0,33l
Inneholder: bygg, hvete

Noegne @, Robust Porter
Inneholder: bygg,

Heineken 0,331
Inneholder: bygg

Weihenstephaner 0,5I
Inneholder: bygg, hvete

CB, Lite Glutenfri 0,5l
Inneholder: bygg

SIDER
Homborsund Bryggeri, Homborsider 0,41

Inneholder: sulfitt

ALKOHOLFRI

Homborsund Bryggeri, Nix & Nada 0,33l
Inneholder: bygg

Noegne @, Himle Humle 0,33l
Inneholder: bygg , hvete

85,-/135,-

139,-

139,-

139,-

139,-

139,-

120,-

159,-

139,-

139,-

95,-

95,-

COCKTAILS

Signature Martini

189,-

Feddie Ocean Nine Sisters Gin, Bareksten Double Gin, husets

terre vermouth, oliven

Pink Martini

Kimerud Pink Gin, Jinro Strawberry Soju “Vermouth”

Signature Negroni *

189,-

189,-

Hendrick's Oasium, Campari, husets sate rede vermouth,

appelsin

Old Fashioned

189,-

Whistlepig Rye 10yo, Buffalo Trace Bourbon, brunt sukker,

bitters, appelsin

Cosmopolitan

Belvedere Vodka, Cointreau, tranebeer, lime, sukker

Amaretto Sour

Disaronno Amaretto, sitron, sukker, bitter, eggehvite

Dyreparken *

189,-

189,-

189,-

Belvedere Vodka, Belle de Brillet, Licor 43, pasjonsfrukt, lime,

sukker, kremflgte

Hugo Spritz

189,-

Mondoro Elderflower, musserende vin, boblevann, lime

Limoncello Spritz

189,-

Ramazotti Limoncello, musserende vin, boblevann, sitron

Savner du favorittdrinken din? Sper oss om vi har

ingrediensene til a lage den!
*Kan lages alkoholfri

MINERALVANN

Coca-Cola 0,33l
Coca-Cola, Zero 0,33l

Grimstad Brusfabrikk 0,33l
Ingefaer og sitroner / Applesin / Regnbue

Skraastad Gard 0,33l
Bringebaersaft / Rabarbrasaft

Puntervold, Hageepler fra Serlandet 0,33l
Ringi , Eplefryd 0,75I

ALT. Sparkling Organic Rosé
Copenhagen Sparkling Tea Company Bla

Ambijus 0,71
Clearly Confused / Act Naturally /Real Fantasy

CHAMPAGNE

N.V. Gaston Révolte, 'Sélection Moi' Brut 150c]|
N.V. Gaston Révolte, 'Sélection Moi' Brut 300c|
N.V. Gaston Révolte, 'Sélection Moi' Brut 600c]|

RODVIN

2021 Maison Roche de Bellene, Pinot Noir 150c|
2021 Felsina, 'Berardenga' Chianti Classico 150c|
2020 Domaine Borgeot, Santenay V.V. 150cl
2022 Chateau Mauvesin Barton 150c|

89,-
89,-

89,-

89,-

89,-
245,-

295, -
395, -

395,-

2595,-
5995,-
9995,

1995, -
2395,-
2495, -
2495, -

: MUSSERENDE

: CHAMPAGNE

= 2021 Chartogne-Taillet, 'Sainte Anne' Extra Brut
: N.V.Ruinart, Blanc de Blancs

= N.V. Bruno Paillard, Premier Cuvee Extra Brut
N.V. Krug, Grande Cuvée 173&me Edition

BEST OF THE REST
: 2023 Cotes de Chastenay, Créemant de Bourgogne Brut  895,-
= N.V. Langham,. ‘Corallian’ Classic Cuvée

! HVITVIN

: FRANKRIKE

: CHABLIS

= 2024 Sainte Marie Chablis

2023 Domaine de I'Enclos, ‘Cuvée Gabrielle’

: BURGUND

2023 Domaine Borgeot, Bourgogne Chardonnay
- 2020 Domaine Thibert, Pouilly-Fuissé Héritage
2023 Domaine Borgeot, Saint-Aubin 1.Cru

- 2023 Domaine Borgeot, Puligny Montrachet V.V.
2023 Domaine Borgeot, Chassagne Montrachet V.V.

LOIRE
- 2023 Domaine De La Pépiere, Muscadet Sevre Et Maine 795,-
- 2024 Roland Tissier et Fils, Sancerre

: JURA
: 2023 Domaine Rolet, L'Etoile Chardonnay

: ITALIA
: 2025 Pieropan, Soave Classico

: NEW ZEALAND
= 2025 Cloudy Bay, Sauvignon Blanc

: PORTUGAL
: 2025 Soalheiro, ‘Granit’ Alvarinho

: TYSKLAND

2022 Unterlind, Trittenheimer Apotheke Kabinett
= 2023 Weingut Saalwachter, Weisser Burgunder
2023 Weingut Karl May, 'Morstein' Riesling GL

: USA
- 2023 Sandhi, Santa Barbara Chardonnay
: 2023 Williams Selyem, 'Russian River' Chardonnay

: RODVIN

: FRANKRIKE

: BEAUJOLAIS

2024 Yohan Lardy, Moulin-A-Vent ‘Les Michelons’
: 2022 Phillipe Viet, Regnie ‘Haut-Ronze’

: BURGUND

: 2022 Domaine Borgeot, Santenay V.V.

= 2023 Michel Juillot, Mercurey ‘Clos Tonnerre' 1.Cru
2020 Domaine Nicolas Rossignol, Pommard

- BORDEAUX
: 2020 Chateau Haut-Madrac
= 2015 Chateau Mauvesin Barton

: RHONE
2024 Domaine Franck Balthazar, Cétes-du-Rhéne
- 2022 Domaine Pierre Gaillard, Cornas

: ITALIA

: PIEDMONTE

= 2024 G.D. Vajra, Langhe Nebbiolo
2021 Renato Ratti Barolo ‘Marcenasco’

- TOSCANA
- 2024 Castello Banfi, Rosso di Montalcino

'STORE FLASKER

= 2020 C.V.N.E., ‘Cune’ Rioja Reserva
2021 Vega-Sicilia, 'Pintia’

2021 Felsina, Chianti Classico Riserva

SPANIA

: TYSKLAND
- 2021 Saalwéchter, 'Assmannshausen’ Spatburgunder

USA
= 2022 Chanin, 'Santa Rita Hills' Pinot Noir
: 2023 Ridge Vineyards, 'Three Valleys' Red

THE BIG WINELIST?
- Ask for our HOLY BOOK

1795,-
2195,-
2195,-
4595, -

1495, -

895,-
1095, -

1095, -
1495, -
2295,-
2495, -
2495, -

895,-

1295,-

795,-

1095, -

895,-

1295, -
1395,-
1495, -

1295,-
2195, -

995,-
995,-

1195,-
1395,-
2195,-

995, -
1195,-

895,-
1795,-

995,-
1495,-

1295,-
1195,-

895,-
2495, -

1295, -

1395,-
1495, -


https://www.wine-searcher.com/regions-cote+chalonnaise
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