FORRETT

OSTERS ROCKEFELLER
59,- PR. STK / 3 FOR 149,-
Klassiske gratinerte osters med
urter, smor og bredkrumme
Classic gratinated oysters «rockefeller> style
INNEHOLDER: MELK, GLUTEN, BLOTDYR, SULFITT

HUMMERSUPPE
OG KONGEKRABBE 195,-
Kremet suppe pa hummerkraft,
panert kongekrabbehale
og miso hvitleksbrod
Creamy lobster soup, breaded
king crab tail and miso garlic bread
MELK, EGG, GLUTEN, SKALLDYR, BLGTDYR, FISK, SULFITT

KAMSKJELL TO DIE FOR «GIGA»
1STK 225,- | 2 STK 325,-
Serveres i skjellet med smersaus,
lime, orretrogn, gresslok
og fritert kapers.

Panfried scallop with butter sauce, lime,
trout caviar, chives, and fried capers.
INNEHOLDER: BLOTDYR, FISK, MELK, SM@R, SULFITT

PURRELGK OG LOJROM 195,-
Fylt purre med krem dobbel,
lojrom, sitron, hasselnotter,
brunet smor og karse
Stuffed leeks with double cream, roe, lemon,
hazelnuts, browned butter, and watercress.
INNEHOLDER: LAKTOSE, FISK, HASSELN@TT

TERRIN AV SVINEKNOKE 185,-
Lettsaltet svineknoke, langtidskokt,
revet og vendt med sherry eddik,

syltet gronn pepper og bladpersille.
Brunet smor vinaigrette, friseésalat,

potetchips og tomatmarmelade
Lightly salted pork knuckle terrine, niosette
vinaigrette, Frisee salad, potato chips and
tomato marmalade
INNEHOLDER: SULFITT, SMZR

KALVTARTAR195,-
Finhakket norsk kalvekjott,
eggeplomme, gresslok, fritert
sjalottlek, ekstra virgin olivenolje,
syltet sennepsfro, salt agurk
og karse
Finely chopped Norwegian veal, egg yolR,
chives. fried shallots, extra virgin olive
ol pickled mustard
seeds, salty cucumber, and watercress

INNEHOLDER: EGG, SULFITT, SENNEP

BRESERT OKSE 365,-

Oksekjott, langtidskokt i krydder, rotgrennsaker og
rodvin, grilles og serveres med kalrabifondant, potetpurée
av fiellmandel med troeffel, grennkalchips og fyldig saus
av breseringskraften
Braised Beef in spices, root vegetables and red wine, grilled
and served with: Kohlrabi fondant, mashed potatoes with truffle,
kale chips and rich sauce from the braising jus
INNEHOLDER: SULFITT, LAKTOSE, SELLERI

ANDEBRYST 375,-
Pannestekt Gardsand, saftig larconfit, blabaersjysaus,
pastinakkpure og chips av rotfrukt
Pan-fried duck from Gardsand, blueberry sauce, parsnip puree
and root vegetables chips.
INNEHOLDER: SULFITT, SELLERI, LAKTOSE

PREMIUM ENTRECOTE 575,-

Greater Omaha, Prime Choice, semibakt tomat,
sjalottlok og pommes frites. Velg mellom
habanero bearnaise eller peppersaus
Greater Omaha Prime choice, tomatoes, shallot, and French fries.
Choose between habanero bearnaise or pepper sauce.
INNEHOLDER: SULFITT, SM@R, EGG, MELK, SELLERI

SOPPRISOTTO 295,-
Skogsopp fra Agder i kremet risotto, brunet smeor fra Amli,
Bufar, syltet kantarell og stjernelok
Forest mushrooms from Agder in creamy risotto, browned butter from Amli.
Bufar, pickled chanterelles and onions
INNEHOLDER: SULFITT, SM@R, MELK

DAGENS FANGST 345,-

Villfanget hvit fisk fra Reinhartsen serveres med: kalrabi
og gulrotpure, baconsmar, spro kapers og syltet smalok
Wild-caught white fish from Reinhartsen served with kohlrabi and
carrot puree, bacon bultter, crispy capers, and pickled onions.
INNEHOLDER: FISK, MELK, SULFITT

PIGGVAR OG ROGN 475,-
Pannestekt piggvarfilet fra Kvinesdal, Blaskjellveloutée
med rogn, smorkokte erter og syltet smalok
Pan-fried turbot from Kvinesdal, Mussel veloute with
roe, butter cooked green peas, and pickled onions
INNEHOLDER: FISK, BLOTDYR, MELK, SELLERI, SULFITT

Dagens potet er inkludert alle vare hovedretter
Potatoes of the day are included our main courses




OL

JULEGL

CB Juleol 0,331 119,-
INNEHOLDER: BYGG

Hunsfos Direktorens Juleol 0,33l 159,-
INNEHOLDER: BYGG, HVETE

FATOL

CBo.3l/ 05l 95,- / 139~
INNEHOLDER: BYGG

MOIPA, Hunsfos 0,41 139.-
INNEHOLDER: BYGG, HVETE

NOGNE 2

INNEHOLDER: BYGG

Asian Pale Ale 0,33l 135,-
Brown Ale 0,33l 135,-
Saison 0,33l 135,-
Two Captains 0,33l 149,-
ANNET

CB Lite 0,51 139,-
INNEHOLDER: BYGG (GLUTENFRI)

Heineken 0,33l 115,-
INNEHOLDER: BYGG

Sol 0,33l 115,-
INNEHOLDER: BYGG

Weihenstephaner 0,5l 159,-
INNEHOLDER: HVETE

ALKOHOLFRITT oL

INNEHOLDER: BYGG

Nix & Nada, Homborsund 0,33l 89,-
Nogne @ Himla Humle 0,3l 89,-
MINERALVANN

PURE WATER

Med og uten bobler sa mye du vil

gjennom hele maltidet 45,-
MINERALVANN & SAFT

Bergamott & Lime, Grimstad Brusfabrikk 79,-
Sitron-Ingefaer, Grimstad Brusfabrikk 79.-
Appelsin, Grimstad Brusfabrikk 79.-
Rabarbrasaft fra Skraastad 79.-
Bringebaersaft fra Skraastad 79.-
Eplemost 59,- / 195,-
Coca-Cola 59,-
Coca-Cola uten sukker 59,-

DESSER'T

DAGENS DESSERT 175,-
Dagens dessert, Spor din serviter
Dessert of the day, ask your waiter

PZRE & INGEFZAR 165,-

Paerer fra Tronds hage marinert i krydder og
hvitvin, kardemommeis, kandisert ingefaer
0g mork sjokoladesaus
Pears marinated in spices and white wine, cardamom cream,
candied ginger, and dark chocolate sauce
INNEHOLDER: MELK, EGG « KAN INNEHOLDE SPOR AV N@TTER

SJOKOLADE & APPELSINTERTE 175,-
Fyldig mork sjokoladekrem med appelsin i
terteskjell med sjokoladesneo og appelsinsorbet
Rich dark chocolate cream with orange in a tart shell
with chocolate snow and orange sorbet
INNEH.: HVETE, MELK, EGG + KAN INNEHOLDE SPOR AV N@TTER

MANDELCLAFOUTIS 185,-
Lunt bakverk av mandler servert med, salt karamell
og bananis pa flote fra Amli Gardsmeieri
Warm pastry of almonds served with salted caramel and
banana ice cream on cream from Amli Gardsmeier
INNEHOLDER: HVETE, MELK, EGG, MANDLER

OSTER

EDEL BLA OG PEPPERKAKE 185,-
Lun og myk “pepperkake” blamuggost,
valnett og merksirup
Warm and soft "gingerbread’ blue cheese,
walnut, and dark syrup
INNEHOLDER: MELK, GLUTEN HVETE, EGG, VALN@TT

UTVALGTE OSTER 225,-
Med nottebrod og kompott
Selected cheeses with nut bread and compote
INNEHOLDER: MELK, HASSELN@TT, VALN@TT, MANDEL, SESAM, HVETE, EGG




